ANTIPASTI

Sciatt con Cicorino () €12

Selezioni di Salumi Piacentini DOP
e Bresaola ® € 14

Tonno, Mela verde, acqua di Cetriolo
al Saké e spugna soffiata al
Coriandolo 6& €16

Uovo croccante dal cuore morbido,
Asparago le sue consistenze e
Primo sale 06 €16

Melanzana laccata, chutney di
Datterino Giallo, velo al Basilico e
Crumble all’ Acciuga® €14

Battuta di Fassona, Fiori di Zucca in
tempura e Maionese alle Nocciole €16




PRIMI PIATTT

Zuppa d’Orzo perlato ©
Tagliolino all’Uovo, Calamaretto del

mediterraneo, salsa al Pane di Segale
e Pomodorini confit o

Pizzoccheri della Tradizione ()

Gnocchi di Patate, Ragu bianco di
Vitello e Parmigiano Reggiano o060

Riso Acquerello, Zafferano, emulsione

€12

€16

€12

€14

di Midollo, note di Caffé e olio essenziale

al Prezzemolo ©© (minimo 2 persone)

Cappellacci ripieni di Guancia brasata,

Spinacino, briciole di Taralli al
Rosmarino e crema di Burrata @006

€16

€16




SECONDI PIATTI

Spigola, Fagiolini, coulis di Peperone,
Taggiasche fragranti e caviale di
Limoneo®

Declinazione di Carotine novelle,
Zenzero, Camomilla e ricottina di
Capra ©

Maialino da latte CBT croccante,
Pak-Choy, riduzione al Porto e
Kumquat

Tagliata di Bovino Scozzese,
millefoglie di Patate e Rucoletta
selvatica ©

Carré di Cervo CBT, Mandorle,
il suo fondo al Cioccolato
Criollo e puré di Patate ratte

€ 24

€15

€ 22

€ 24

€ 24




DESSERT

Sorbetto al Braulio © € 8
La nostra Macedonia di Frutta € 8

Semifreddo allacqua di Rose, Fragole

e Verbena limonata> © € 8
Il dolce di Elisa © € 8
Bonet 6 € 6

Morbido al Cioccolato fondente,
Caramello al Burro salato, Mousse
Paris-Brest e Cialda pralinata 06 € 8

Selezione di Formaggi, Miele di
montagna e Noci © €10

Allergeni alimentari

Glutine Frutta guscio & Lupini @ Senape @ Pesce
@ Crostacei @ Arachidi Uova O Sesamo O Latte
O Solfiti O Molluschi @ Soia @ Sedano

Date le dimensioni della cucina non si escludono contaminazioni.
Acqua € 2 - Pane e Coperto € 2




